


Plorplich. willlormen im
OLIVE

Mediterrane Kiche, ehrliche Zutaten und eine
grof3e Portion Lebensgefuhl - dafur steht das OLIVE.

Bei uns trifft italienische Leidenschaft auf moderne Genusskultur.
Ob ein entspanntes Abendessen, ein guter Drink an der Bar
oder ein gemutlicher Kaffee zwischendurch: wir méchten, dass ihr euch
bei uns wohlfluhlt und besondere Momente geniel3t.

Guten Appetit!



VORSPEISEN

Zu unseren Vorspeisen
servieren wir frisches Brot.

Bruschetta 6.90 €
Drei Scheiben gerdstetes

Knoblauchbrot mit frischen

Tomaten, roten Zwiebeln,

Parmesan und Krautern

Burrata 990€
Burrata mit frischen Tomaten,
Basilikumpesto, verfeinert mit

Olivendl und Balsamico

Tomatencremesuppe 6.90 €
Hausgemacht aus sonnen-

gereiften Tomaten, verfeinert mit
mediterranen Krautern und einem
Schuss Sahne

Auf Wunsch vegan erhéltlich.

Brot & Aioli 590 €
Frisch hausgebackenes Brot mit
hausgemachter Aioli

Carpaccio vom Rind 1290 €
Hauchdinn geschnittenes

Rindfleisch mit frischem Rucola,
Parmesan, Olivendl und einem

Hauch Zitrone

SALATE

Frisch zubereitet und mit
unserem hausgemachten Olive-
Dressing serviert.

Auf Wunsch mit Olivenél und
Balsamico.

Kleiner Gartensalat 6.90 €
Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke,
Paprika, rote Zwiebeln und Mais

Caesar-Salat n.90 €
Rémersalat, Kirschtomaten,

Parmesan und CroGtons mit
Caesar-Dressing

Olive-Special-Salat 13.90 €
Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke,
Paprika, rote Zwiebeln, Oliven,

Feta und Mais

Wd%/e deine %’dnfe

Mit gegrillter Hahnchenbrust  + 6.00 €

Mit gegrilltem Lachs +7.00€
Mit Gambas +7.00 €
Mit Rinderstreifen + 800 €



TAPAS

Antipasti
Aubergine, Zucchini,
Champignons, Artischocke

Chicken Wings
Mariniert in Krautern und
Parmesan

Datteln im Speckmantel
Saftige Datteln, umwickelt mit
knusprigem Speck

Rosmarinkartoffeln
Dazu Aioli

790 €

6.90 €

6.90 €

590 €

Tintenfischringe 790 €
Dazu Aioli und frische Zitrone

Hahnchensticks 6.90 €
Mit Guacamole

Ofen-Feta 9.90 €
Warmer Feta mit Kirschtomaten,

Oliven, Knoblauch und

mediterranen Krautern

Gambas aus der Pfanne 10.90€
Gambas in heifdem Olivendl mit

reichlich Knoblauch, Chili und
mediterranen Krautern




PASTA

Wahle deine Lieblingspasta:
Penne oder Spaghetti.

Auch glutenfrei méglich.

Pasta all’arrabbiata 1290 €
Fruchtige Tomatensauce mit

Knoblauch, Olivenél, Chili und

Krautern

Pasta Rosa 1290 €
Cremige Tomaten-Sahne-Sauce

mit Knoblauch und frischen

Krautern

Pasta Aglio e Olio 1290 €
Angerdsteter Knoblauch, Olivendl,
feiner Chili und frische Krauter

Pasta Verde 13.90 €
Cremiges Basilikumpesto mit

Olivendl, Parmesan und frischen

Krautern

Pasta Parmesan & Triiffel 16.90 €
Cremige Mascarponesauce mit

feinem Traffelaroma und frisch
geriebenem Parmesan

Gegrilltes Gegrillter
Hahnchen Lachs
+6.00 € +700€

ﬁe/’ne /Odffﬂ, a/e/he Wﬂ%/

Verfeinere deine Pasta nach deinem Geschmack:

Rinderstreifen Burrata
+8.00 € +5.00 €




PlZ7ZA

30 cm, hausgemachter Teig,
taglich frisch zubereitet

Unsere Pizzen werden aus téglich
frisch angesetztem, haus-
gemachtem Teig zubereitet

und knusprig gebacken.

Pizza Margherita n.90 €
Pizzasauce, Mozzarella
und Oregano

Pizza Salami 13.90 €
Pizzasauce, Mozzarella und Salami

Pizza Funghi 1290 €
Pizzasauce, Mozzarella und
Champignons

Pizza Tonno 13.90 €
Pizzasauce, Mozzarella, Thunfisch
und rote Zwiebeln

Pizza Diavolo 14.90 €
Pizzasauce, Mozzarella, Salami,
Peperoni, Chili und Paprika

Pizza Olive 15.90 €
Pizzasauce, Mozzarella, Salami,

Peperoni, Oliven, Knoblauch und

Feta

Pizza Parma 13.90 €
Pizzasauce, Mozzarella,

Parmaschinken, Rucola und

Parmesan

Pizza Burrata 1490 €
Pizzasauce, Mozzarella, Burrata,
Kirschtomaten, Rucola und Pesto

Pizza Gambas 15.90 €
Pizzasauce, Mozzarella, Gambas,
Knoblauch, Kirschtomaten und

Rucola




BURGER

Alle Burger werden im Brioche-
Brétchen mit Pommes und
einem Dip serviert.

Classic Burger 1590 €
Saftiges Rindfleisch-Patty mit

Tomate, Blattsalat, frischen

Zwiebeln und Ketchup

Olive Burger 18.90 €
Saftiges Rindfleisch-Patty mit

Pastrami, Cheddar, Blattsalat und
unserer hausgemachten Olive-
Special-Sauce

Chili Cheese Burger 1790 €
Saftiges Rindfleisch-Patty mit

Jalapefios, Cheddar, Tomate,

frischen Zwiebeln und cremiger
Chili-Cheese-Sauce

Crispy Chicken Burger 16.90 €
Knuspriges Chicken-Patty mit

Tomate, Cheddar, frischen

Zwiebeln, Blattsalat und
Truffel-Mayonnaise

Vegan Burger
Veganes Patty mit Tomate,
Blattsalat und frischen Zwiebeln.
Dazu Guacamole als Dip

HAUPTSPEISEN

Schnitzel Wiener Art 1990 €
Knusprig paniertes Schweine-

schnitzel mit Bratkartoffeln,

Speck und kleinem Gartensalat

Mediterrane Grillpfanne
Frisch gegrilltes mediterranes
Gemuse mit Knoblauch, Olivendl
und Krautern, dazu Kartoffelpuree

Wd%/e deine %Zlnfe

Mit gegrillter Hdhnchenbrust 19.90 €

Mit Schweinefilet 2190 €
Mit Lachsfilet 2290 €
Mit Rumpsteak 2490 €
p 2
& -




BEILAGEN SAUCEN & DIPS

Pommes 490 € Champignon-Rahmsauce 400 €
Paprika-Rahmsauce 400€

SuRkartoffelpommes 490 € Krauterbutter 200 €

Bratkartoffeln 6.90 €

mit Zwiebeln, Frahlingszwiebeln Ketchup 100€

und Speck Mayonnaise 1.00€
Aioli 200 €

%ftesrc‘)t?gg:i::l 590 € Homemade Olive-Special-Sauce 2.00 €
Sriracha Aioli 200 €
Truffel Mayonnaise 200 €
Guacamole 250 €

KID

Kids Favorite 790 €
Chicken Nuggets mit Pommes,
dazu Ketchup

Kids Pasta 6.90 €
Penne mit Tomatensauce



DESSERT

Schokoladensoufflé 8.90 €
Warm serviert, dazu
Himbeersorbet

Tiramisu 790 €
Auf klassische Art

Creme bralée 8.90 €
Mit karamellisierter Zuckerkruste,
dazu Zitronensorbet

Sorbet je Kugel 2.90 €
Zitrone
Himbeere



SOFTDRINKS

Aqua Morelli Still O, 2l 3.00 €

0,75l 700 €

Aqua Morelli Sprudel O, 2 3.00€
0,75l 700 €

Cola / Zero / Light, 0,2l 330€
Sprite, Mezzo Mix, 04l 480 €
Fanta

Bitter Lemon, Tonic 0,21 350 €
Ginger Ale 0,21 350€

SAFTE &
SCHORLEN

Apfel, Maracuja, 0, 2 3.00 €
Rhabarber, Orange, o4l 450 €
Ananas, Kirsche,

Banane, Kiba,

Lychee, Mango

DETOX WATER

Fresh & Healthy 1l 850 €
Prickelndes Wasser,

Minze, frische

saisonale Frichte

Berry & Mint 1l 8.50 €
Prickelndes Wasser,
Minze, saisonale Beeren

HOMEMADE
ICED TEAS &
LEMONADES

Frisch gemixt, eisgekuhlt &
voller Geschmack.

Holunder Limetten Schorle
Holundersirup, Limettensaft,
Limetten, Minze, Soda

Erdbeere Minze
Erdbeersirup, Limetten,
Minze, Soda

Coco Mama
Kokossirup, Maracujasaft,
Lycheesaft

Peachlced Tea
Schwarzer Tee, Pfirsich,
Limetten, Soda

550€

550 €

6.50€

550 €




APERITIF

Hugo
Prosecco, Holunderbliten-
Sirup, Soda & frische Minze

Lillet Wildberry
Lillet Blanc, Wildberry,
Beeren

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco & Soda

Campari Spritz
Campari, Prosecco & Soda

Campari Orange
Campari & Orangensaft

Sarti Spritz
Sarti, Prosecco & Soda

7.00 €

7.00 €

7.00 €

7.00 €

750 €

750 €

APERITIF fee

No Hugo 6.00 €
Holunderbluten-Sirup,

Limetten, Soda & frische

Minze

Espresso 280 €
Doppio Espresso 3.80€
Caffe Crema 3.00 €
Cappuccino 3.50 €
Latte Machiato 390 €
+ mit Hafermilch 0.50 €

TEA TIME

Griner Tee 3.00€
Earl Grey (schwarz) 3.00€
Kamille 3.00€
Pfefferminz 3.00€
Rooibos-Vanille 3.00€
Orancuja 3.00€
Ohias Lo
mas [ee
Ingwer, Limette, 3.90€
Minze, Honig
BIER wm %2
vemt 7 asys
Krombacher 0.3l 3.50€
0.51 550 €
Starnberger Hell 0.3l 3.50€
0.51 550 €

FLASCHENBIER

Krombacher
Weizen 0.5l

Alkoholfreies Weizen 0.51

Alkoholfreies Pils 0.3l

Dunkles Pils 0.3l

550 €

550 €

3.50 €

350€
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COCKTAILS

Zeitlose Klassiker, die jeder
kennt und immer gehen.

Mojito

Frische Minze, Limetten,
brauner Zucker, Havana Rum,
Soda

Mai Tai

Brauner Meyer’s Rum,
Cointreau, Limettensaft,
Mandelsirup, Orangensaft

Long Island Iced Tea

Gin, Tequila, Wodka,
Cointreau, Rum, Limettensaft,
Orangensaft, Cola

Cuba Libre
Brauner Rum, Limetten, Cola

Tequila Sunrise
Tequila, Limettensaft,
Orangensaft

Pifia Colada
Kokossirup, Sahne, Rum,
Ananassaft

Sex on the Beach

Wodka, Peach Tree,
Limettensaft, Orangensaft,
Ananassaft, Cranberrysaft

Zombie
Grenadine, White Rum,
brauner Rum, Apricot Brandy,
Limettensaft, Maracujasaft,
Orangensaft

8.00 €

8.00 €

950 €

8.00 €

8.00 €

850 €

8.00 €

8.50€

COCKTAILS #ee

Ipanema
Ginger Ale, Limetten,
brauner Zucker

Virgin Colada
Kokossirup, Sahne, Lime
Juice, Ananassaft

Virgin Strawberry Colada
Kokossirup, Erdbeersirup,
Sahne, Lime Juice,
Ananassaft

Coconut Dream
Kokossirup, Ananassaft,
Orangensaft

Prinzessins Liebling

Kokossirup, Vanillesirup,
Sahne, Lychee, Maracujasaft

g;:’gnﬂ ture

COCKTAILS

6.00 €

7.00 €

700 €

700 €

8.00 €

Moderne Drinks, besondere
Aromen und unsere Favoriten
an der Bar.

Pornstar Martini

Wodka, Passionsfruchtlikor,
Passionsfruchtsirup,
Vanillesirup, Limettensaft,
Maracujasaft, einen Shot
Prosecco

Gin Basil Smash

Gin, frischer Basilikum,
Limettensaft,
Rohrzuckersirup

Espresso Martini
Wodka, Kaffeelikor, Espresso,
Rohrzuckersirup

White Russian
Wodka, Kaffeelikor, Sahne

9.90 €

9.90 €

9.90 €

9.90 €



@{nfere %/M

Rosé

Leichter, frischer Rosé, der an warmen Sommerabenden richtig viel Spald macht.
Er verbindet die fruchtige Frische eines Weildweins mit den geschmacklichen
Starken eines Rotweins.

Gruner Veltliner - DAC

Der Grune Veltliner hat ein typisch leichtes Bukett nach weildem Pfeffer, vermischt
mit Zitrus und dem Duft von frischen Frichten.

Er schmeckt besonders zu leichter Pasta und anderen mediterranen Gerichten.

Chardonnay

Bei diesem klassischen Chardonnay schmeckt man ein wenig Apfel, Quitte und
exotische Frichte. Eine elegante Wurze von Wiesenblumen und etwas Mineralik
runden den Geschmack ab.

Bastardo - Rotwein

Elegantes Cuvée aus typischen &sterreichischen Rotweinsorten. Hier zeigen
Zweigelt, Blauburger und Merlot wie ein edler Bastard schmecken muss!
Trocken, rund und fruchtig.

Primitivo - Rotwein

In der sonnigen Region Apulien in Italien angebaut, bietet dieser Wein ein robustes,
vollmundiges und samtiges Erlebnis. Mit intensiven Farben und Aromen von
sonnenreifen roten Frichten und Sommerblumen, erganzt durch wirzige Noten
von Anis, Pfeffer und Vanille.

Chardonnay - alkoholfrei

An Beliebtheit kann sich keine andere Traube mit dem Chardonnay messen.

Er liefert einige der vollsten, kraftigsten Weildweine der Welt, ohne an Finesse zu
verlieren. Ein feinherber Chardonnay als frischer und leichter entalkoholisierter Wein
mit Zitrusaromen und dezenten Noten von grinem Apfel.

Red Petticoat Sparkling Wine
Cuvée Pinot Noir & Zweigelt.

0.21

6.50 €

6.50 €

6.50 €

720 €

790 €

6.50 €

850 €

0.75I1

2390 €

2390 €

2390 €

26.90 €

2990 €

2390 €

29.90 €




LIKORE

Baileys 17%
4cl

Malibu 21%
4cl

Kahlua 20%
4cl

Sambuca 38%
4cl

Ouzo 40%
2cl

Grappa Riserva 40%
2cl

Schladerer Schwarzwalder-
Kirschwasser
2cl

Schladerer
Williams-Birne
2cl

Schladerer Wald-
Himbeergeist
2cl

Schladerer Obstgeist
2cl

400 €

400 €

400 €

3.00€

3.00€

400 €

3.00€

3.00€

3.00€

3.00€

KRAUTER &
BITTER

Jagermeister 38% 3.00 €
2cl
Ramazzotti 30% 3.00€
2cl
Campari 25% 3.00 €
2cl
Averna 20% 3.00€
2cl
Aperol 11% 3.00 €
2cl

SINGLE MALT

Laphroaig 10 Jahre 40% 9.00 €
4cl
Glenfiddich 12 Jahre 40% 9.00 €
4cl




GIN

Hendrick’s Gin 44% 700 €
4 cl
Bombay Sapphire Gin 40% 6.00 €
4cl
Roku 43% 6.00 €
4.cl
Skyy Vodka 40% 500 €
4cl
Absolut Elyx 40% 8.00 €
4cl
Grey Goose 40% 7.00 €
4cl
Belvedere Wodka 40% 700 €
4cl
Sierra Silver 38%, Gold 38% 3.00€
2cl
Don Julio 38% 8.00€

2cl

WHISKEY

Johnnie Walker Red
Label 40%
4 cl

Johnnie Walker Black Label
40%
4 cl

Chivas Regal 12 Jahre 40%
4cl

Jack Daniel’s 40%
4cl

COGNAC

500 €

700 €

7.00 €

6.00 €

Hennessy V.S. 40%
4cl

Rémy Martin VSOP 40%
4 cl

RUM

700 €

7.00 €

Bacardi 37.5%
4 cl

Don Papa 7 Jahre 40%
4 cl

Havana Club 3 Jahre 40%
4 cl

Havana Club 7 Jahre 40%
4 cl

700 €

7.00 €

5,00 €

6.00 €
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	Herzlich willkommen im
	VORSPEISEN
	SALATE
	Zu unseren Vorspeisen
	Bruschetta
	Burrata
	Burrata mit frischen Tomaten, Basilikumpesto, verfeinert mit Olivenöl und Balsamico

	Tomatencremesuppe
	Hausgemacht aus sonnen-gereiften Tomaten, verfeinert mit mediterranen Kräutern und einem Schuss Sahne
	Auf Wunsch vegan erhältlich.

	Brot & Aioli
	Frisch hausgebackenes Brot mit hausgemachter Aioli

	Carpaccio vom Rind
	Kleiner Gartensalat
	Caesar-Salat
	Römersalat, Kirschtomaten, Parmesan und Croûtons mit Caesar-Dressing

	Olive-Special-Salat


	Wähle deine Variante
	Mit gegrilltem Lachs
	Mit Gambas

	TAPAS
	Antipasti
	Chicken Wings
	Mariniert in Kräutern und Parmesan

	Datteln im Speckmantel
	Saftige Datteln, umwickelt mit knusprigem Speck

	Rosmarinkartoffeln
	Dazu Aioli

	Tintenfischringe
	Hähnchensticks

	Ofen-Feta
	Gambas aus der Pfanne
	PASTA
	Wähle deine Lieblingspasta: Penne oder Spaghetti.
	Auch glutenfrei möglich.
	Pasta all’arrabbiata
	Pasta Rosa
	Cremige Tomaten-Sahne-Sauce mit Knoblauch und frischen Kräutern

	Pasta Aglio e Olio
	Pasta Verde
	Pasta Parmesan & Trüffel
	Cremige Mascarponesauce mit feinem Trüffelaroma und frisch geriebenem Parmesan



	Deine Pasta, deine Wahl.
	Verfeinere deine Pasta nach deinem Geschmack:

	PIZZA
	30 cm, hausgemachter Teig, täglich frisch zubereitet
	Unsere Pizzen werden aus täglich frisch angesetztem, haus-gemachtem Teig zubereitet
	und knusprig gebacken.
	Pizza Margherita
	Pizza Salami
	Pizzasauce, Mozzarella und Salami

	Pizza Funghi
	Pizzasauce, Mozzarella und Champignons

	Pizza Tonno
	Pizza Diavolo
	Pizza Olive
	Pizzasauce, Mozzarella, Salami, Peperoni, Oliven, Knoblauch und Feta

	Pizza Parma
	Pizza Burrata
	Pizza Gambas
	Pizzasauce, Mozzarella, Gambas, Knoblauch, Kirschtomaten und Rucola

	BURGER
	HAUPTSPEISEN
	Alle Burger werden im Brioche-Brötchen mit Pommes und
	einem Dip serviert.
	Classic Burger
	Olive Burger
	Saftiges Rindfleisch-Patty mit Pastrami, Cheddar, Blattsalat und unserer hausgemachten Olive- Special-Sauce

	Chili Cheese Burger
	Crispy Chicken Burger
	Vegan Burger
	Veganes Patty mit Tomate, Blattsalat und frischen Zwiebeln. Dazu Guacamole als Dip

	Schnitzel Wiener Art
	Mediterrane Grillpfanne
	Frisch gegrilltes mediterranes Gemüse mit Knoblauch, Olivenöl und Kräutern, dazu Kartoffelpüree



	Wähle deine Variante
	Mit Schweinefilet
	Mit Lachsfilet
	Mit Rumpsteak
	BEILAGEN
	SAUCEN & DIPS
	Pommes
	Süßkartoffelpommes
	Bratkartoffeln
	Ofenkartoffel


	KIDS
	Kids Favorite
	Kids Pasta

	Buon appetito!
	DESSERT
	Schokoladensoufflé
	Warm serviert, dazu Himbeersorbet

	Tiramisu
	Auf klassische Art

	Crème brûlée
	Sorbet


	SOFTDRINKS
	HOMEMADE ICED TEAS & LEMONADES
	Aqua Morelli Still
	Aqua Morelli Sprudel
	Cola / Zero / Light, Sprite, Mezzo Mix, Fanta
	Bitter Lemon, Tonic
	Ginger Ale
	Holunder Limetten Schorle
	Erdbeere Minze
	Coco Mama
	Peach Iced Tea

	SÄFTE &
	SCHORLEN
	Apfel, Maracuja, Rhabarber, Orange, Ananas, Kirsche, Banane, Kiba,
	Lychee, Mango

	DETOX WATER
	Fresh & Healthy
	Berry & Mint
	APERITIF
	Hugo
	Lillet Wildberry
	Aperol Spritz
	Campari Spritz
	Campari Orange
	Sarti Spritz


	free
	APERITIF
	No Hugo

	CAFÉ
	Espresso
	Doppio Espresso
	Caffè Crema
	Cappuccino
	Latte Machiato

	TEA TIME
	Grüner Tee
	Earl Grey (schwarz)
	Kamille
	Pfefferminz
	Rooibos-Vanille
	Orancuja
	Ingwer, Limette,
	Minze, Honig


	Omas Tee
	vom Fass
	BIER
	Krombacher
	Starnberger Hell

	FLASCHENBIER
	Krombacher
	Weizen
	Alkoholfreies Weizen
	Alkoholfreies Pils
	Dunkles Pils


	Classic
	COCKTAILS
	Mojito
	Mai Tai
	Long Island Iced Tea
	Cuba Libre
	Tequila Sunrise
	Piña Colada
	Sex on the Beach
	Zombie


	free
	COCKTAILS
	Ipanema
	Virgin Colada
	Virgin Strawberry Colada
	Coconut  Dream
	Prinzessins Liebling


	Signature
	COCKTAILS
	Pornstar Martini
	Gin Basil Smash
	Espresso Martini
	White Russian


	Unsere Weine
	0.2l
	0.75l
	Rosé
	Leichter, frischer Rosé, der an warmen Sommerabenden richtig viel Spaß macht.
	Er verbindet die fruchtige Frische eines Weißweins mit den geschmacklichen
	Stärken eines Rotweins.

	Grüner Veltliner - DAC
	Der Grüne Veltliner hat ein typisch leichtes Bukett nach weißem Pfeffer, vermischt
	mit Zitrus und dem Duft von frischen Früchten.
	Er schmeckt besonders zu leichter Pasta und anderen mediterranen Gerichten.

	Chardonnay
	Bei diesem klassischen Chardonnay schmeckt man ein wenig Apfel, Quitte und
	exotische Früchte. Eine elegante Würze von Wiesenblumen und etwas Mineralik
	runden den Geschmack ab.

	Bastardo - Rotwein
	Elegantes Cuvée aus typischen österreichischen Rotweinsorten. Hier zeigen
	Zweigelt, Blauburger und Merlot wie ein edler Bastard schmecken muss!
	Trocken, rund und fruchtig.

	Primitivo - Rotwein
	In der sonnigen Region Apulien in Italien angebaut, bietet dieser Wein ein robustes,
	vollmundiges und samtiges Erlebnis. Mit intensiven Farben und Aromen von
	sonnenreifen roten Früchten und Sommerblumen, ergänzt durch würzige Noten
	von Anis, Pfeffer und Vanille.

	Chardonnay - alkoholfrei
	An Beliebtheit kann sich keine andere Traube mit dem Chardonnay messen.
	Er liefert einige der vollsten, kräftigsten Weißweine der Welt, ohne an Finesse zu
	verlieren. Ein feinherber Chardonnay als frischer und leichter entalkoholisierter Wein
	mit Zitrusaromen und dezenten Noten von grünem Apfel.

	Red Petticoat Sparkling Wine
	Cuvée Pinot Noir & Zweigelt.


	LIKÖRE
	KRÄUTER &
	BITTER
	⁠Baileys 17%
	4 cl
	Malibu 21%
	4 cl
	Kahlua 20%
	4 cl
	Sambuca 38%
	4 cl
	Ouzo 40%
	2 cl
	Grappa Riserva 40%
	2 cl
	Schladerer Schwarzwälder-Kirschwasser
	2 cl
	Schladerer
	Williams-Birne
	2 cl
	Schladerer Wald- Himbeergeist
	2 cl
	Schladerer Obstgeist
	2 cl
	⁠Jägermeister 38%
	2 cl
	Ramazzotti 30%
	2 cl
	Campari 25%
	2 cl
	Averna 20%
	2 cl
	Aperol 11%
	2 cl

	SINGLE MALT
	⁠Laphroaig 10 Jahre 40%
	4 cl
	Glenfiddich 12 Jahre 40%
	4 cl

	GIN
	Hendrick’s Gin 44%
	4 cl
	Bombay Sapphire Gin 40%
	4 cl
	Roku 43%
	4 cl

	WODKA
	⁠Skyy Vodka 40%
	4 cl
	Absolut Elyx 40%
	4 cl
	Grey Goose 40%
	4 cl
	Belvedere Wodka 40%
	4 cl

	TEQUILA
	⁠Sierra Silver 38%, Gold 38%
	2 cl
	Don Julio 38%
	2 cl

	WHISKEY
	⁠Johnnie Walker Red
	Label 40%
	4 cl
	Johnnie Walker Black Label 40%
	4 cl
	Chivas Regal 12 Jahre 40%
	4 cl
	Jack Daniel’s 40%
	4 cl

	COGNAC
	Hennessy V.S. 40%
	4 cl
	Rémy Martin VSOP 40%
	4 cl

	RUM
	Bacardi 37.5%
	4 cl
	Don Papa 7 Jahre 40%
	4 cl
	Havana Club 3 Jahre 40%
	4 cl
	Havana Club 7 Jahre 40%
	4 cl

	Folge uns auf Social Media.

